
LE CHAMP FOU 2017

Appellation : Saumur Champigny
Dénomination : Rouge
Culture biologique 
Terroir argilo-calcaire 
1 hectare

Le CHAMP FOU est une parcelle située au coeur de l’appellation 
Saumur Champigny, plantée en cabernet franc.
Elle donne des jus puissants qui se marient harmonieusement à un 
élevage bois, marqué toasté. 
Après 12 mois en barriques, la cuvée Le CHAMP FOU nous offre un 
vin de caractère, aux tanins soyeux et un joli croquant de fruits 
rouges.  

• Couleur : rouge
• Terroir : argilo-calcaire
• Encépagement : 100% cabernet franc 
• Elevage : 12 mois en barriques
• Dégustez ce vin avec : une souris d’agneau 

LA CUVÉE 

Jean-Noël Millon - 49400 Varrains 
www.lasourceduruault.vin • lasourceduruault@orange.fr

Le nom «Le Champ fou» est le diminutif du lieu-dit «Les Champs Fouquerets».

Mis en bouteille le 26/06/20
1476 bouteilles
36 hl/ha (moyenne annuelle)
Alc : 12.85
Ac.T : 3.89
AcVol : 0.58
SO2T : 78




	Source du Ruault_FP7-Champ Fou2017
	CertificatSourceRuaultEcocert

