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CLOS DE LA COTE 2017

Appellation : Saumur Champigny
Dénomination : Rouge

Culture biologique

Terroir argilo-calcaire
Vinification en cuve

1 hectare

Le Clos de la Cote est situé au coeur de la petite cité
de tuffeau de Varrains.
Entre 1’église et la Mairie, le clos fait partie intégrante du
paysage varrinois.

LA CUVEE

Le CLOS DE LA COTE nous offre une belle harmonie des arémes et
saveurs, avec un beau potentiel de garde de 18 ans. La finesse
Tanins, la fraficheur et le boisé élégant caractérisent bien ce

e Couleur : rouge
e Terroir : argilo-calcaire
o Encépagement : 100% cabernet franc
Cuvée 2017
Mis en bouteille le 26/06/2020
2042 bouteilles
248 Magnums
36 hl/ha (moyenne annuelle)
Alc : 12.98
Ac.T : 3.81
AcVol : 0.61
SO,T : 70

L’ESPRIT DEGUSTATION

e Robe : pourpre, intense et brillante avec différents reflets

e Nez : fumé élégant avec des notes de cacao, tabac blond, grillé
au final tourbé.

e Température de service : frais (17°)

e Dégustez ce vin avec : cOte de boeuf ou civet de biche
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